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* Produktion samtlicher Fleisch- &Wurstwaren
« Convenience-Produkte

13 eigene Fleischerei-Fachgeschafte
 Belieferung: LEH / Gastronomie / GV
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« EU-Zulassung bereits seit 1993
* Schlachtung, Zerlegung, Verarbeitung, Convenience
» BIO-Zertifizierung
* Orga-Invent
» Herstellung nach IFS (freiwillig)
« QS-zertifiziert seit 2013
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QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.
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e DLG - ,Preis der Besten in GOLD"

 DER FEINSCHMECKER:

,Eine der besten Fleischereien
In Deutschland 2015"
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 Qualitat von Anfang an!

« Wir schlachten das Vieh noch
selbst

 Alle Bauernhofe liegen in der
unmittelbaren Umgebung

» Wir bestimmen die Bedingungen
von Aufzucht und Mast

« Kurze, stressfreie Tiertransporte

Mit guten 65Ms§w gwieﬁ@



Sostwmmammmn,

Feinkost-Fleischerei

e =

Herkuntt M T ierschut=:

Bei der Herkunft des Qualitats-Fleisches gehen wir unsere eigenen Wege.
Wir schlachten unser Vieh noch selbst.

Dabei vertrauen wir ausschlief3lich auf Lieferanten, die ihre Bauernhofe als Familien-Betrieb

moglichst in der direkten Umgebung von Bramsche fuhren.
Wir kennen Sie alle personlich und stimmen mit ihnen die optimalen Bedingungen der Aufzucht ab.

Unsere aktuellen Vieh-Zulieferer
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http://www.sostmann.de/cms/website.php?id=/qualitaet/herkunft.html
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Unser Schlachtanlage wurde zusammen mit dem damaligen
Tierschutzbeauftragten des Landes Niedersachsen entwickelt
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Tiere pro Stunde pro Woche
Industriebetrieb 1.600 280.000
Sostmann 30 * 180 *

* umgerechnet auf 2 Schlachttage in der Woche

Deutlich mehr Zeit far Tierschutz und Qualitat !
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 aus der Schlachtung direkt in die
Herstellung

e unubertroffene Frische des Fleisches
* Uberlieferte Familien-Rezepturen

» traditionelle Herstellung kombiniert mit
modernster Technologie

= SPITZEN-PRODUKT
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L ;:;ﬂ{;‘(; - fast nur gelernte Fachkrafte

 keine osteuropaischen Zeitarbeitsfirmen
» keine Werkvertrage

 keine Akkordarbeit

» 35 Beschaftigte in der Produktion

» davon 7 Fleischermeister
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