DEHOGA Niedersachen
Yorckstral3e 3

30161 Hannover

Tel.: 0511/3370626
Fax: 0511/3370629

eMail: weiss@dehoga-niedersachsen.de

Januar 2024
Frihjahrsauftakt Junger DEHOGA Niedersachsen
Automatisierte Kiichentechnik

Liebe Junioren,

am 25. und 26. Februar 2024 findet der traditionelle Frihjahrsauftakt des Jungen DEHOGA
Niedersachsen im Hotel Kluster Hof in Basdahl statt.

Egal ob es um Ressourcenschonung, Mitarbeiter oder Betriebskosten geht, die Anforderungen
auch an die Kichentechnik steigen. Unternehmen, die sich den schnell &ndernden Markt- und
Umweltbedingungen anpassen wollen, setzen seit 2022 auf innovative, flexible Kiichentechnik.
Dass das auch in kleinen und mittelsténdischen Betrieben klappt, zeigt uns Jan Opitz, der seinen
Klchenbetrieb mit intelligenten Kiichengeraten ausgestattet hat.

Nach der Einweisung in die Kiichentechnik lernen wir in Workshopform den optimalen Einsatz der
Gerate und das Finishing in verschiedenen Formen, egal ob fur Frihstlck, Buffet, Tellergericht
oder Menue. Bitte unbedingt zur Einhaltung der Hygieneregeln Kochkleidung mitbringen!

Am Sonntagabend findet der Kollegenaustausch bei einem interaktiven Erlebnisgrillen statt. Wir
werden die Gluhwein-Saison ausklingen lassen und auf einer Planschaplatte grillen und Tipps fur
die Umsetzung oder Weiterentwicklung des Burger-Trends aufzeigen und unterschiedliche
Stationen aufbauen. Den Burger zusammenstellen ist hier die Devise.

Termin: Sonntag, 25. und Montag, 26. Februar 2024

Ort: Hotel Kluster Hof
Bremervorder Str. 50
27432 Basdahl (bei Bremervorde)
Telefon: 04766/939500
www.klusterhof.de; Malil: j.opitz@klusterhof.de

Programm:

Sonntag, 25. Februar:
bis 17:00 Uhr Individuelle Anreise

17:00 Uhr bis Ende welcome Drink und gemeinsames Abendessen inkl.
Getrankepauschale bis 22 Uhr

Montag, 26. Februar:
ab 09.30 Uhr gemeinsames Fruhstick

ab 10:30 Uhr Workshop ,Automatisierte Kiichentechnik in der Praxis"”
Referent: Klaus Schadde, Inhaber vom Gasthaus Schadde in Vlotho

Einweisung in die digitale Kiichentechnik und dann geht’s los mit dem
gemeinsamen Kochen und Essen

ab 16:00 Uhr individuelle Heimreise



Kosten:
Enthaltene Leistungen

gemeinsames Abendessen pro Person  Euro 45,00
regionales Buffet mit Erlebnisgrillen und Burgerstation,
Getrankepauschale Bier, Wein, Softgetranke von 17:00 bis 22:00 Uhr)

Kosten fur das gemeinsame Kochen (inkl. Workshop, pro Person  Euro 35,00
Tagungsgetranke, Mittagessen mit einem alkoholfreiem
Getrank, Kaffeepause)

Ubernachtung 25. auf 26.02.2024:

EZ inkl. Fruhsttck pro Nacht Euro 56,00
DZ inkl. Frahstuck pro Nacht Euro 78,00

Achtung: Jan hat 17 Zimmer, die er fur uns geblockt hat. Max. TN-Zahl sind 25 P.

Zahlung:
Die Gesamtkosten sind vor Ort im Hotel zu entrichten.

Anmeldeschluss und Stornierungsfristen:

Bitte melden Sie sich bis zum 14.02.2024 mit dem beigefiigten Anmeldeformular per Fax unter
0511/3370629 oder per Mail an weiss@dehoga-niedersachsen an. Die Optionsfrist fur die
Zimmer lauft am 15.02.24 aus, eine kostenfreie Stornierung des Zimmers ist bis 24.02.24 vor
Anreise maoglich.

Wir freuen uns auf eine tolle Veranstaltung und freuen uns auf Euch.

Viele Grulze
Junger DEHOGA Niedersachsen
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Mareike Zagel Nico Winkelmann Renate Mitulla
Sprecherin Junger DEHOGA Sprecher Junger DEHOGA Geschaftsfuhrerin
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