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Seminarthema 
„Veranstaltungskalkulation.“



Mehr Gewinn 
in der Gastronomie



Mehr Gewinn 
in der Gastronomie1 – 6 Schritte Methode



Mehr Gewinn 
in der Gastronomie

Veranstaltungen 
Banketten

und 
All-Inklusiv-Feiern 

Das BESTE Geschäft im F&B

Trotzdem RECHNEN?
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Wir schätzen Rechnen!

ÜB

Ca. 35%



Ziele der Vor- und 
Nachkalkulation von VA-Banketten
• Wie viel Umsatz, Gäste und Umsatz pro Gast benötige ich mindestens 

bei einer Veranstaltung um Gewinn zu erwirtschaften?
• Wie überprüfe ich, ob eine Veranstaltung den nötigen 

Gewinn erbracht hat (in € und Prozent)?
•  Wie schaffe ich es, dass der Kunde nicht zum Mitbewerber geht 

aufgrund der/ meiner Preispolitik?
•  Wie wirken sich eine plötzliche Veränderung der Teilnehmerzahl auf 

den Gewinn aus?
•  Was mache ich mit Veranstaltungen, die zu wenig Gewinn abwerfen?
•  Lohnt es sich wirklich All-Inklusiv-Feiern, Veranstaltungen etc. 

durchzuführen?
•  Wie kann ich ohne großen Aufwand die Vor- und Nachkalkulation 

durchführen?
•  Den Deckungsbeitrag, Gewinn an den Veranstaltungen ermitteln

 und natürlich erhöhen J!
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Die 12 Regeln der DB Strategie, 
damit mehr Rohgewinn rauskommt!
* Wareneinsatzerhöhung 1 : 1 weitergeben = + 0,50 WEn + 0,50 Pn
* Mehrwertsteuererhöhung 1 : 1 weitergeben 
1. Renner im Preis auf den øGDB in 2 - 3 Schritten erhöhen
2. Beim Gewinner die Marge Schritt für Schritt auf den GDB erhöhen
3. Schläfer im VK – Preis senken (øGDB), um mehr zu verkaufen
4. Verlierer austauschen oder einfach ignorieren ;-)
5. Ø DB Getränke pro EH 0,02 / 0,3 / 0,5 usw. ermitteln
6. Bei Getränken deren DB niedriger als ø DB ist, auf den 1.) Schritt ø DB 

der EH erhöhen, 2.) Schritt auf den ø GDB erhöhen
7. DB Soll – Ziel – Potential errechnen, ermitteln, herausfinden, testen 

und umstellen auf DB Preisgestaltung
8. Getränkepauschalen  erstellen und einführen
9. Veranstaltungen und Feiern mit All-Inklusiv-Feiern 2 – 3 Varianten
10. Mitarbeitereinsatzplanung mit Soll DB 2 täglich durchführen
11. Erstelle einen Jahreszielplan/Budget und errechne den Soll - DB 2 für jede Abteilung
12. Tägliches Controlling einführen è

TIPP! Halte Dich immer an die Regeln der Strategie und 
    das Prinzip der Deckungsbeitragskalkulation!

Preiserhöhung x 4

http://../../../../../../Kunden/Neckarmueller/2022/06-Juni/gro%C3%9Fe_Liste_Neckarmu%CC%88ller_Monat_2022.xls
http://../../../../../../Kunden/Neckarmueller/2022/06-Juni/Auswertung%2520Neckarmu%CC%88ller%2520Juni%25202022%2520vom%25205-7-2022.xls
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Vielen Dank für die Teilnahme am Seminar!
Wir wünschen Ihnen viel Erfolg bei der Umsetzung.

Gerne unterstützen wir Sie mit den Produkten des 
F&B Support

F&B Support
Uwe Ladwig
Wieselweg 11
47863 Willich
02154 - 9535245
info@f-bsupport.de
www.f-bsupport.de 

mailto:info@f-bsupport.de
http://www.f-bsupport.de/
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Preispolitik:


