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Überbrückungshilfe III und Zusätze

Niederschwellige Investitionsförderung

Neustart Niedersachsen

Digialbonus

Kurzarbeitergeld

Förderungen für das Gastgewerbe

Hilfen für die 

Gastronomie 
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Bedingungen

Hilfen für die 

Gastronomie 

• HygienekonzeptÜ III

• Nur Gastronomie (Produktion und Service 
von Speisen und GetränkenGastro-Förderung

• Alle UnternehmensbereicheNeustart

• Anschaffung von Hard- und SoftwareDigital

• Erhalt von ArbeitsplätzenKurzarbeitergeld
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Verbot der 

Doppel-

förderung
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Maß-
nahme

Überbrückungshilfe Gastro-
Förder-
ung

Investitio
n 
Neustart

Digital-
bonus

Baumaß
-
nahmen

Hyg-
iene

Digital Marke-
ting

Bud-
get

20.000 
pro 
Monat

Kein 
Bud
get

20.000 Ver-
gleich 
2019

Max. 
125.000 
Investi-
tionen

Max. 
640.000 
Investi-
tionen

20.000 
Budget

Projekt A

Übersicht der Programme

Aufgabe: 
Ordnen Sie 
Ihre Projekte 
den 
Programmen 
zu
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Überbrückungshilfe 
III November 2020 

bis Juni 2021

Verlängerung bis 
30.09.2021

In Planung: 
Verlängerung bis 

31.12.2021

Zeitschiene

November und 
Dezemberhilfe

Eigenkapital 
zuschuss
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Von der Schließung betroffene Unternehmen, Betriebe, 
Selbstständige, Vereine und Einrichtungen 

Fördermonate Januar bis September 2021 (Dezember 2021)

Antragsfrist ab 31.01.2021

Erstattungssätze
90% der förderfähigkeiten Kosten bei Umsatzeinbruch > 70%

60% bei Umsatzeinbruch zwischen 50% bis 70%

40% bei Umsatzeinbruch zwischen 30% bis 50%

Anträge nur über Steuerberater, Wirtschaftsprüfer etc. 

Überbrückungshilfe III

Über-

brückungs-

hilfe III
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Erhöhung der max. Förderung auf 200.000 €

Soloselbstständige bis zu 5.000 €

Erweiterung der 
förderfähigen Kosten: 

Kosten für Baumaßnahmen von Hygienekonzepten bis 
zu 20.000 €

Abschreibungen können bis zu 50% geltend gemacht 
werden 

Marketing- und Werbekosten sind max. zur Höhe von 
2019 förderfähig. 

Was ist anders?

Was ist 

anders?
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Bilanzieller Verlust. Vorgabe des EU-Beihilferecht

Hier werden ausschließlich ungedeckte Fixkosten gefördert. 

Auszahlung ist bei Berechnung die Höhe des Verlustes durch 
Fixkosten

Beispiele
Verlust -10.000 €, berechneter Anspruch auf Ü-Hilfe 5.000 € => Aufzahlung 5.000 €

Verlust -5.000€, berechneter Anspruch auf Ü-Hilfe 10.000 € => Auszahlung 5.000 €

Gewinn 100€, berechneter Anspruch auf Ü-Hilfe 10.000 € => Auszahlung 0 €

Problem: Unternehmensplanung – Rückzahlungspflicht 

Überbrückungshilfe III - Voraussetzungen

Über-

brückungs-

hilfe III
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1. Miete und Pachten für Gebäude, Grundstücke und Räumlichkeiten,

2. Mietnebenkosten (z.B. für Fahrzeuge und Maschinen, die betrieblich genutzt werden, ggf. 
anteilig in Höhe des ermittelten betrieblichen Nutzungsanteils),

3. Zinsen für Kredite und Darlehen

4. 50% der Abschreibungen monatlich

5. Finanzierungskosten von Leasingraten,

6. Ausgaben für notwendige Instandhaltungen, Wartungen oder Einlagerungen von 
Anlagevermögen und gemieteten Wirtschaftsgütern, einschließlich EDV,

7. Ausgaben für Strom, Wasser, Heizung, Reinigung und Hygienemaßnahmen,

8. Grundsteuern,

9. betriebliche Lizenzgebühren,

10. Versicherungen,

11. Kosten für den Steuerberater, die im Rahmen der Beantragung der Überbrückungshilfe 
anfallen,

12. Kosten für Auszubildende,

13. Personalaufwendungen, die nicht vom Kurzarbeitergeld erfasst werden (die Förderung 
erfolgt hier pauschal mit 10% der Fixkosten aus den Ziffern 1 bis 10).

Förderfähige Kosten: 

Kosten nach

Über-

brückungs-

hilfe III
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1. Kosten für die Digitalisierung einmal 20.000 €

2. Bauliche Modernisierungs- und Renovierungsmaßnahmen zur 

Umsetzung von Hygienekonzepten (Maximalbetrag 20.000 € 

monatlich)

3. Marketing- und Werbekosten, begrenzt auf die Höhe der Ausgaben im 

Jahr 2020.

4. Ausgaben für Hygienemaßnahmen (mobile Luftreiniger, Schelltests, 

Schutzmasken

Weiterhin: 

Bei der Berechnung des bilanziellen Verlustes dürfen Abschreibungen 
(Wertminderungen) nicht berücksichtigt werden, dafür aber 
Darlehenstilgungen und Kreditraten. Die Höhe der Auszahlung wird auf den 
Betrag des Verlustes beschränkt.

Zusätzlich förderfähige Kosten: 

Kosten nach
Über-
brückungs-
hilfe III
extra
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• Unternehmen mit einem Umsatzeinbruch von 
mehr als 50% ab dem dritten Monat. 

• Beispiel: 

1. Monat keine Förderung

2. Monat keine Förderung

3. Monat zusätzlich 25%

4. Monat zusätzlich 35% 

5. Monat ++ zusätzlich 40% 

Antrag: gemeinsam mit Ü III

Eigenkapitalzuschuss
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• Bauliche Modernisierungs-, Renovierungs- oder 
Umbaumaßnahmen bis zu 20.000 Euro pro 
Monat zur Umsetzung von Hygienekonzepten.
Investitionen in Digitalisierung einmalig bis zu 
20.000 Euro

• Bauliche Modernisierungs-, Renovierungs- oder 
Umbaumaßnahmen umfassen z. B. 
Abtrennungen, Teilung von Räumen, 
Absperrungen oder Trennschilder etc. 
Monatliches Budget 20.000,-- €

Das Kleingeruckte

Der Staat 
saniert keine 
Unternehmen: 
To do: 
Hygiene-
konzept

Alle Maßnahmen müssen im Kontext 

mit dem Hygienekonzept stehen.
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H
yg

ie
n

e
Sicherheit für die 

Gäste

Sicherheit für die 
Mitarbeiter

Sicherung des 
Unternehmens

Grundlage für 
bauliche 
Maßnahmen 
im Rahmen 
der ÜIII

Sofern nicht 
vorbereitet: 

Bitte jetzt als 
Argumentations-

grundlage vorbereiten

Definition von Gefahrenpunkten
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• Austausch von Fußbelägen zur besseren 
Reinigung vor Kontaminieren 

• Schlangenbildungen vermeiden 

• Umbaumaßnahmen zur Einhaltung von 
Mindestabständen 

• Trennung von Ein- und Ausgang zur 

• Festinstallierte Lüftungssysteme 

• Neue Fenster zur besseren Ent- und Belüftung

• Zusätzliches Angebot im Außenbereich

Sicherheit für die Gäste

Gefahren-

punkte Gäste 

definieren



Fachgruppe 
Hotellerie & Gastronomie

• Ausbau der Sozialräume zur Einhaltung von 
Mindestabständen 

• Umbaumaßnahmen zur Entzerrung von 
Arbeitsprozessen 

• Bau von Duschen und Badeinrichtungen 

• Lüftungsanlagen in den Produktionsräumen 

• Verlagerung von Arbeitsbereichen zur Reduktion 
von Kontakten ….

Sicherheit für die Mitarbeiter

Gefahren-

punkte Gäste 

definieren
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• Einbau von Lüftungssystemen 

• Aufbau von Online-Shops und 
Buchungssystemen 

• Ausbau des Außenbereichs

• Teilung von Räumen für Kleingruppen 

• Aufbau eines Tresens für ein Außerhausgeschäft 

• …..

Steigerung 

Betriebs und 

Wettbewerbs-

fähigkeit



Fachgruppe 
Hotellerie & Gastronomie

• Einrichtung eines Onlineshops

• Anschaffung von Hardware zur besseren Präsentation von Produkten im Online-Shop (z. B.Photo Studio 
Composer)

• Bearbeitung/Aktualisierung des Internetauftritts/der Homepage

• Anschaffung von Laptops, sonstiger IT-Hardware und Software-Lizenzen zur Umsetzung vonHomeoffice-
Lösungen

• Ausbau WLAN

• Glasfaseranschluss

• Kosten für digitales Marketing (Social Media, SEO, SEA, e-Mail Marketing, etc.)

• Kosten für die Betreuung von Social Media Kanälen

• Weiterbildungsmaßnahmen zur Digitalisierung

• Dokumentenmanagement

• Update von Softwaresystemen

• Implementierung von Buchungs- und Reservierungssystemen

• neue cloudbasierte Telefonanlage

• Anschaffung von Smartphones/Tablets zur digitalen Kontaktnachverfolgung

• Anschaffung von Registrierkassen, einschließlich Kassensoftware (z. B. TSE-Lösungen)

• Wechsel des Kassensystems, um neue digitale Services zu ermöglichen z.B. "am Tisch perHandy ordern"

• Digitalisierung der Informationsmappe, von Speisekarten

• Hotellerie: Anschaffung von Hard- und Software (auch Flatscreens) für digitale Gästemappen, Imagefilme, 
Infobroschüren, Wellness- und Speisenangebote

• App für Kundenregistrierung

• Token zur Infektionskettenermittlung u. aktiver Abstandswarnung (für Kunden ohne
Smartphone)Gästebindungsprogramme / Software inkl. Einrichtung und Schulung

• Warenwirtschaftssystem

• Taxameter und ähnliche taxispezifische Hardware

• “Digitale" Fitnessgeräte für Fitnessstudios

• Anschaffung eines Konvektomaten mit Internetanbindung und somit einer
standortunabhängigen, programmierbaren Steuerung

Auszug aus den Positivlisten

Auszug 

Positivlisten 

Digitali-

sierung
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• Errichtung von Doppelstrukturen im Indoorbereich, um Schlangenbildung
im ToGo Geschäftvorzubeugen (zweite Theke)

• Modernisierung Toiletten / Sanitäreinrichtung

• Schaffung zusätzlicher sanitärer Anlagen für Personal

• Ausbau von Terrassen 

• Schaffung von weiteren Ein- und Ausgängen 

• Bau von Windschutz 

• Überdachungsmöglichkeiten im Außenbereich gegen schlechtes Wetter 

• Einbau von neuen Fenstern zur regelmäßigen Lüftung 

• Einbau von kontaktlosen Türen 

• Begleitarbeiten zur Umgestaltung des Restaurants aufgrund der 
Sitzabstände 

• Umrüstung von Türschließanlagen auf kontaktlos

• Einbau von Raumteilern

• Eigenleistungen zur Umsetzung der Maßnahmen

Auszug aus den Positivlisten

Auszug 

Positivlisten 

Bau-

maßnahmen
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• Anschaffung mobiler Luftreiniger bspw. durch Hepafilter oder UVC-Licht

• Nachrüstung bereits bestehender stationärer Luftreiniger bspw. durch Hepafilter oder UVC-Licht

• Anschaffung Handtrockner bspw. mit Hepafilter oder UVC-Licht 

• Anschaffung Dampfreiniger mit UVC-Licht zur Oberflächen- und Bodenreinigung

• Anschaffung von Besucher-/Kundenzählgeräten

• Anschaffung mobiler Raumteiler

• Schulung von Mitarbeiter/innen zu Hygienemaßnahmen

• Nicht-bauliche Maßnahmen zur Nutzung des Außenbereichs bei schlechterem Wetter (Heizpilz, 

Sonnenschirm, etc.)

• Einmalartikel zur Umsetzung von Hygienemaßnahmen, wie Schnelltests, Desinfektionsmitteln und 

Schutzmasken.

• Lüftungs-/Klimaanlagen nicht nur in Gästebereichen, sondern auch für Personalräume (z.B. 

innenliegende Küche)

• Kauf von Schnell- oder Selbsttests für Kunden oder Mitarbeiter

• Handtrockner mit UVC-Licht

• Dampfreiniger mit UVC-Licht zur Oberflächen- und Bodenreinigung

• Austausch Teppichboden gegen abwischbare Oberflächen

• Wechsel auf Gläserspülmaschine (inkl. Sanitär- und Elektroarbeiten), die mit höherer Temperatur spült

• Sonnenschirme mit integrierten Heizstrahlern, um auch den Außenbereich nutzen zu können

• in Eigenregie des Antragstellers/Unternehmers erbrachte Arbeitsleistungen, etwa zur Aufstellung 

von Heizstrahlern

• Einrichtung für Außengastronomie (Mobiliar, Theken, Kühlzellen etc.)

• Anschaffung/Austausch von Terrassenbestuhlung

Auszug aus den Positivlisten

Auszug 

Positivlisten 

Bau-

maßnahmen
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1. Eigenes Hygienekonzept schreiben bzw. 
vorbereiten 

2. Alle Maßnahmen in der Argumentation mit 
dem Hygienekonzept abstimmen. 

3. Instandhaltungsmaßnahmen auf die 
Betriebsnotwendigkeit prüfen. 

4. Maßnahmen den einzelnen Monaten zuordnen 
ggf. in Abstimmung mit den 
Investitionsprogrammen der NBank. Klare und 
abgegrenzte Projekte definieren (Verbot der 
Doppelförderung)

Ihre 

To – Do 

Liste
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1. Rechnungen müssen das Datum der laufenden 
Monats  haben. Zahlungsbedingungen: sofort 
(damit der Vermögensanspruch entsteht). Dies 
ist unabhängig der Zahlung. 

2. Abschlagszahlungen sind zulässig zur 
Verteilung der Arbeiten in den laufenden 
Monaten. 

3. Eigenleistungen bei der Kurzarbeit mit 
berücksichtigen. 

4. Arbeiten sollten auch begonnen haben…

Vorbereitung 

der 

Abrechnung
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Digitalbonus
Bafa-

Unternehmensberatung 
des Bundes

Einzelbetriebliche 
Investitionsförderung

Garantiezusagen für 
Liquiditätskredite

Zusatzmittel für 
Selbstständige der 

Veranstaltungswirtschaft 
und Schausteller (keine 

Gastro-Aufstockung) 

KFW und NBank 
Schnellkredit

Niederschwellige 
Investitionförderung

Neustart Niedersachen Härtefallregelung

Fördermittel des Landes (Niedersachsen)

Weitere 

Fördermittel 

in Nieder-

sachsen



Fachgruppe 
Hotellerie & Gastronomie

• Antragsverfahren über die NBank

• Hier gibt es keine besonderen Anforderungen, 
Angebote müssen noch nicht vorliegen. 

• Derzeit keine Fristen

Digitalbonus

Digitalbonus
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• Dokumentation von 3 Anfragen!

• Nachvollziehbares Auftragsvergabeverfahren 

• Keine Anteile von  Hotels wie z.B. Heizungsbau 
in einem Gebäude

• Keine Zwischenabrechnungen möglich. 

• Derzeit keine Fristverlängerung geplant. 

• Es ist ein Konjunkturprogramm und unterliegt 
aber nicht den strengen Vergaberegeln. 

Niederschwellige Förderung der 
Gastronomie

Nieder-
schwellige
Investitions-
förderung 
Gastronomie
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• Dokumentation von 3 Anfragen!

• Nachvollziehbares Auftragsvergabeverfahren 

• Keine Begrenzung auf Betriebsbereiche. Aber 
eine klare Zuordnung. 

• Keine Zwischenabrechnungen möglich. 

• Derzeit keine Fristverlängerung geplant. (ggf. 
Überdeckung im Frühjahr 2022)

• Es ist ein Konjunkturprogramm und unterliegt 
aber nicht den strengen Vergaberegeln. 

Neustart Niedersachsen

Neustart 

Nieder-

sachsen
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Angebot der Arbeitshilfen

Arbeitshilfe 
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• Umsatzsteuerreduktion bis 31.12.2022 

• Dieses Programm bitte zum Eigenkapitalaufbau 
nutzen!

Umsatzsteuerreduktion

Umsatzsteuer
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Achtung 

Steuer

• Keine saisonalen Verluste

• Programme übernehmen die Investitionskosten 
und somit gibt es keine Abschreibungspotenziale 

• Wesen von Konjunkturprogrammen kennen
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Umgang mit Banken: 
Jahresabschlüsse vorbereiten 
Unternehmensplanungen vorbereiten 
Gespräche suchen

Sie werden Anschlussfinanzierungen benötigen!

Eine Bank ist eine Einrichtung, von 
der Sie sich Geld leihen können -
vorausgesetzt, Sie können 
nachweisen, dass Sie es nicht 
brauchen (Mark Twain).
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• Gemeinsame Employeer-Branding Aktionen

• Verlässlichkeit in der Beschäftigung 

• Pflege von ehemaligen Mitarbeiter

• Soziale Netzwerke pflegen 
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Dr. Hartmut Meyer
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Noch Fragen ?

Bitte sprechen Sie 

mich an.  

Dr. Hartmut Meyer

Kontakt:

Dr. Hartmut-Heinrich Meyer

Obstmarschenweg 305

21683 Stade

Mobil: 0160-4443597

Email: contor21@t-online.de


